
ケーキデコレーション
WILTON CLASS　Ｂｏｎｅｉｇｅ　ボネージュ

＜口金のご紹介＞

＜絞り方＞
１．ロゼット（ローズの花飾り） ２．シェル

・まず口金を少し浮かせて星を絞ります。 ・絞り袋を手前に45度ねかせます。
・そのまま絞り続けながら ・口金を浮かし強く絞りだし、クリームが
　9時→12時→3時→6時と動かします。 　向こう側に巻き込み扇状に広がれば、
・力を緩めながら9時のワキの方へ戻し 　絞る力を弱めながらゆっくり手前におろす。
　渦巻きを仕上げます。 ・細長い三角形をイメージして仕上げます。

３．スワイルドロップフラワー ４．リーフ

・袋をもつ手の指の第二関節が9時を向くように ・口金の下側の先をデコレーション面につけます。
　手首をひねって構えます。 ・強くしっかり絞り、リーフの根元の幅を作ります
・デコレーション面に口金をつけ、 ・絞りながら口金をゆっくり引きあげます。
　袋を垂直にして構えます。 ・絞りを弱めながら三角形を作るイメージで
・クリームを絞り出すと同時に第二関節を 　仕上げます。
　１2時の向きへゆっくり回転させます。
・回転している間は一定の力で絞り続けます。


